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I nostri orari / opening time / horaire d’ouverture
12:30 ~ 14:00
19:00 ~ 23:00

tutti i giorni / every day / tous les jours
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5) bellasardinia
GCamping Bella Sardinia

w- -~ APP Bella [talia Holidays CEEAMCESS




Olive, agllio, olio e peperoncine
olives, garlic, oil and chili / olives, huile, ail et piment 4,00

Bruschetta burro e aglio
butter and aarlic bruschetta [ bruschetta avee beurre a lail 4,50@ @

Bruschetta pomodoro e basilico
tomato and basil bruschetta [ bruschetta avec tomates cerises et basilic 5,50@

Proscintto crudo e melone
Parma nam and melon [ jambon cru et melow 4,00

Taagliere di formaggi locali
local cheeses [ platean de fromages locanx 11,00@

Taagliere di +erra

salumi, formaagg, olive, pomodori secchi, cipolle agrodolei [ coldeuts, cheeses, olives, dry tomatoes,
bittersweet onions [ charcuterie, fromages, olives, tomates séchées, oiguonsaigre-doux 12_,50@ A

Impepata di cozze
mussels with garlic and parsley [ moules avec ail et persil 10,00 @@

Seppia, cipolle agrodolci e uvetta
cuttlefish, bittersweet onions and raisivs [ seiche, oignovsaigre-doux et raisiv sec 1,50

Formagg) fritti e crema di bottarga
fried cheeses and bottarga cream [ fromages frits et bottaraa a la créme 12,00 @ 0=

Twsalata di wmare
polpo, cozze, Vongpole, seppia, gamberetti, sedavo, pomodorivi [ octopus, mussels, clams, cuttlefish,
shrimps, celery, cherry tomatoes [ poulpe, moules, palourdes, seiche, crevettes, céleri, tomates
cerises 12,60 &7 <=~ <

Polpo* alla diavola
octopus with spicy fomato sauce [ poulpe avec saunce tomate épicée 13,007

‘Polpo* e purea
polpo, finocchio, olio agrumato e purea di patate [ octopus, fewnel, citrus oil and masse potatoes /
poulpe, fevouil, huile d'agrame, purée de pommes de terre 13,50 75

Zuppetta di mare
cozze, Vongole, seppia, gamberetti, pesce spada [ soup with mussels, clams, cuttlefish, shrimps,
swordfish | soupe avec wmoules, palourdes, seiche, crevettes, espadon 15,50 g 939 K

Avtipasto Trio
tre avtipasti di mare [ three fish starters [ trois entrées de wmer 1@00% g =9

Carrello di 5 antipasti di mare :
cingue antipasti di mare [ five fish starters [ cing entrées de mer 33,00@ Yo =iill ¥



Spaghetti aglio, olio e peperoncino

spaghetti with garlic, oil and chili / spaghetti avec ail, huile et piment 6,00@

Spaghetti alla bologunese
spaghetti with ragout [ spaghetti avec ragoit 4,00 $ i

Spaghetti alla Carbonara
nova, auavciale, pecorive [ spaghetti with ege, guanciale bacow, pecorivio [ spaghetti avec ceuf,
Joue de porc et, pecorino 6{,60@@
Lasague
lasagme q,so@ Ol

Pewne duattro formago
pewve with four cheeses [ penne quatre fromages q,so@

Pewvie melanzave, zucchive e ricotta affumicata
penne with eggplant, zucchivi and smoked ricotta [ pewne avec aubergine, courgette et ricotta
fumé 4,50

Ravioli di ricotta pomedore e basilico
ricotta raviolo with tomato sauce and basil [ raviolis de ricotta avec sauce tomate et
basilic 10,50 ¢

Walloreddus alla sarda
typical sardinian pasta with sansage ragout [ pate sarde avec ragoit de sauncisse 10,50 @

Culurgiones pomodoro e basilico
typical sardinian raviolo with tomato sance and basil [ raviclis typidues avec sance fomate et
basilic 44,50 ¢

Risotto eucchive e eafferavo
isotto whit zucchini and saffron [ risotto avee conrgettes et safran 12,00

Fregula purpuzea e porcini
typical sardinian pasta with sansage and porcini mushrooms [ pate typidue sarde avec saucisse

penne with cream and smoked salmon [ pewne avec créme et sanmon fumé q,ooé -

Spaghetti alle cozze i salsa di pomodoro
spaghetti with mussels and tomato sauce | spaghetti avec wmoules et sauce tomate 10,50 @ S

Spaghetti vongole, pomodorini e bottarga

spaghetti with clams, cherry tomatoes and bottarga [ spaghetti avec palourdes, tomates
cerises et bottarga 14,60 @ =Y

Linguine gamberi e porcini
linguine with shrimps and porcivi mushrooms [ linguive avec gambas et cepes 15,00 % i

Linguine alla pescatora
linguine with seafood [ linguine avec fruits de mer 15,00% ‘Qﬁgﬁﬁ v

Risotto alla pescatora
risotto with seafood | risotto avec fruits de mer 16,50 %+

Fregula alla pescatora
typical sardinian pasta with seafood | pate typidque sarde avec fruits de mer 16,00@ Eﬁ’@ ¥




Spaghetti aglio, olio € peperowcivo

spaghetti with garlic, oil and chili / spaghetti avec ail, huile et piment ©,00

Spaghetti alla bologuese
spaghetti with ragout [ spaghetti avec ragoit 4,00

Spaghetti alla Carbonara
nova, guavciale, pecorivo | spaghetti with egg, guanciale bacow, pecorive [ spaghetti avec ceuf,
Jjoue de porc et, pecorine 4,60
Lasagwe
lasaame 4,50

Penne dquattro formago
pewve with four cheeses [ penne quatre fromages 4,50

Pewvie melanzave, zucchive e ricotta affumicata
pewve with eggplant, zucchini and smoked ricotta [ peune avec aubergive, courgette et ricotta
fumé 9,60

ialli

Ravioli di ricotta pomedoroe e basilico
ricotta raviolo with tomato sauce and basil [ raviolis de ricotta avec sauce
tomate et basilic 10,50

Walloreddus alla sarda
typical sardinian pasta with sansage ragout | pate sarde avec ragoit de
sauncisse 10,50

Culurgiones powmodoro e basilico
typical sardivian raviolo with tomato sance and basil | raviolis typiques avec
saunce tomate et basilic 44,50

Risotto zucchive e zafferavo
isotto whit zucchini and saffron [ risotto avee conrgettes et safravn 12,00

Fregula purpuzza e porcini
typical sardinian pasta with saunsage and porcini mushrooms [ pate Hypidue
sarde avec saucisse et cépes 13,60
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